Pertweine

PROSECCO

D.O.C.- PERLWEIN

Herkunft \Weinberge bei Precenicco (Udine)

Bodentyp Lehmboden

Rebsorte 100% Clera

Reberziehung Sylvoz 3700 Rebstocke/ha

Vinifizierung Schonendes Pressen mit anschlieflender Klarung des
Vorlaufmostes, Garung bei kontrollierter Temperatur von 16-17 °C. Herstellung
nach Charmat-Methode

Ausbau |n der Flasche

Alkohol 11% vol.

Typische Eigenschaften Dieser Wein wird aus Clera-Trauben von unseren
Weinbergen gewonnen. Von strohgelber Farbe, im Geschmack fruchtig-frisch
Servierempfehlung Ideal als Aperitif und zwischen den Mahlzeiten, passt
auch gut zu Vorspeisen und Fischsuppe

Serviertemperatur 6-8 °C

dal 1855, Uiticaltori

BACCICHETTO
VITTORINO - EAN: 8032869490151

Abgabe: Karton zu 6 Flaschen

PROSECCO

FI ANTE

dal 1585, Titicoltori

BACCICHETTO

VITTORINO

Baccichetto Vittorino, Paolo & Alessandro Societa Agricola s.s. Via Lignano 50 - 33050 Precenicco [Udine] Italia T. / FAX +39 0431 58209 info@baccichettowines. it



