Klassische Reotweine

MERLOT
|.G.T. VENEZIA GIULIA

Herkunft \Weinberge bei Precenicco (Udine)
Bodentyp Lehmboden
Rebsorte 100% Merlot

Reberziehung Sylvoz 3700 Rebstocke/ha

Vinifizierung Traditionelle, 6-7 Tage lange Maische bei kontrollierten
Temperaturen von 27-28 °C

Ausbau Flaschenreifung

Alkohol 12,5% vol

Typische Eigenschaften Zweifellos ein grofler Wein, vollmundig und robust,
nuancenreich. Im Bouquet und im Geschmack leicht herb

dal 158, Ukticoltori

BACCICHETT Servierempfehlung £in hervorragender Begleiter zu Braten und

VITTORINO - ——

Cebratenem sowie zu gediinstetem weifsen und roten Fleisch (besonders
Kaninchen und Ceflugel)

Serviertemperatur 18-20 °C

EAN: 8032869490052
Abgabe: Karton zu 6 Flaschen

dal 1555, Citicoltori

BACCICHETTO

VITTORIN O

Baccichetto Vittorino, Paolo & Alessandro Societa Agricola s.s. Via Lignano 50 - 33050 Precenicco [Udine] Italia T. / FAX +39 0431 58209 info@baccichettowines. it



